
Produse grecești pentru
retail, HoReCa și distribuitori

C A T A L O G  D E  P R O D U S E

Măsline, ulei de măsline, lactate și specialități mediteraneene.
Fiecare linie este listată pe variantele ei comerciale reale.
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Din 2014, construim zi de zi una dintre cele mai dinamice și flexibile companii din

România, cu o ofertă solidă de produse, un raport calitate-preț excelent și relații pe

termen lung cu partenerii noștri.

Munte Athos este o afacere de familie, condusă de
tată și fiu, pornită de la zero și crescută într-o
companie independentă, cu producție și procesare
proprie, echipamente moderne certificate și stocuri
permanente. Suntem printre singurele fabrici de
ambalare și procesare a măslinelor din România.

Partenerii noștri din Grecia sunt producători cu peste
90 de ani de tradiție, care păstrează cu mândrie
rețete autentice transmise din generație în generație.
O filozofie pe care o respectăm și noi în tot ceea
ce facem.

B R A N D U R I L E  N O A S T R E Nu toate măslinele sunt la fel. Nici clienții noștri. De aceea am creat trei
mărci distincte: una dintre ele e a ta.

D I S T R I B U I T O R I  Î N  V R A C

14 ani. Mii de tone livrate. Zero compromisuri. Când partenerii noștri
comandă, știu exact ce primesc, pentru că nu i-am dezamăgit niciodată.

A M B A L A R E

Vrac / butoaie

C A L I TA T E

Superioară

U T I L I Z A R E

Servicii alimentare

D I S T R I B U I T O R I  D E
S P E C I A L I TA T E

Pe o piață plină de promisiuni, Olivanthos livrează dovezi. Aromă reală,
origine verificată, ambalaj care vorbește de la sine: calitate gourmet la un
preț care îți protejează marja.

A M B A L A R E

Sticle premium

C A L I TA T E

Premium

U T I L I Z A R E

Gourmet

C O N S U M A T O R I  F I N A L I

Varietăți îndrăznețe, condimente surprinzătoare, gusturi care nu se uită.
Nu vindem un produs: oferim o experiență pe care clientul tău o va căuta
din nou și din nou.

A M B A L A R E

În cutii

C A L I TA T E

Comercială

U T I L I Z A R E

Retail zilnic

P O V E S T E A  N O A S T R Ă

Cine suntem
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C A L I T A T E

Calitate mai presus de orice

Procesul nostru de control al calității asigură că fiecare produs respectă cele
mai stricte cerințe ale industriei, urmând legislația europeană în vigoare și
aderând complet la standardele HACCP.

Standard UE

Conformitate deplină cu reglementările
europene privind siguranța alimentară și
cerințele de import.

Siguranță alimentară HACCP

Sisteme de management certificate care asigură
siguranța alimentară în fiecare etapă.

Control riguros

Fiecare lot inspectat cu atenție de la
aprovizionare până la ambalarea finală.

Trasabilitate

Trasabilitate completă a produselor de la livezile
grecești până pe raftul dumneavoastră.

P R O D U C Ț I E  P R O P R I E

Procesare completă

De la livadă până la ambalajul final,
controlăm fiecare pas. Materia primă
este aleasă direct de la sursă, adusă
cât mai rapid în țară și procesată
intern, cu echipamente certificate și
standarde stricte de igienă.

Tehnologie modernă

Investim constant în echipamente de
ultimă generație, dintre cele mai
rapide și performante din domeniu.
Fiecare aparat este avizat, certificat și
întreținut zilnic.

Standarde aplicate la �ecare
etapă

Toate produsele noastre respectă
legislația europeană în vigoare și sunt
certificate HACCP, dovada unor
standarde stricte de siguranță
alimentară, igienă și calitate, aplicate
cu seriozitate de la producție până
la livrare.

P A R T E N E R I
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C A T A L O G  D E  P R O D U S E

01
Măsline

K A L A M A T A  ·  M Ă S L I N E  V E R Z I  ·  A M F I S S A  ·  O L I V A H O L I C

P A G I N I 6 – 1 0

Kalamata, verzi Halkidiki și Amfissa. În saramură sau
în ulei, întregi sau fără sâmburi, de la cutia artizanală
de 250 g până la bidonul profesional de 13 kg.
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M Ă S L I N E 1 – 4  /  7

Kalamata

Î N  S A R A M U RĂ OL-07

Măsline Kalamata în saramură

Format profesional de vrac, întregi sau fără sâmburi, pentru distribuție,
producție alimentară și private label.

GRAMAJ
13 kg întregi

10 kg fără

sâmburi

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
45

Î N  S A R A M U RĂ OL-06

Măsline Kalamata în saramură

Cutie de 5 kg în saramură, formatul cel mai cerut pentru distribuție,
HoReCa și porționare în magazin.

GRAMAJ
5 kg întregi

4 kg fără sâmburi

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
100

Î N  S A R A M U RĂ OL-05

Măsline Kalamata în saramură

Cele mai cunoscute măsline grecești din lume, în saramură. Găleată de
3 kg pentru volume medii și uz profesional.

GRAMAJ
3 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
90

Î N  U L E I OL-02

Măsline Kalamata în ulei

Alungite și cărnoase, cu gust profund, ușor vinos. Conservate în ulei, în
găleată de 3 kg pentru distribuție și private label.

GRAMAJ
3 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
90

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O

B E S T S E L L E R
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M Ă S L I N E 5 – 7  /  7

Kalamata

Î N  S A R A M U RĂ OL-04

Măsline Kalamata în saramură

Formă de migdală, culoare purpurie adâncă, gust fructat și ușor tanin.
Găleată de 2 kg pentru depozitare și servire.

GRAMAJ
2 kg

BUC/BAX
6

BAX/PALET
30

BUC/PALET
180

Î N  S A R A M U RĂ OL-03

Măsline Kalamata în saramură

Recoltate la maturitate deplină, cu culoare violet-închis și formă de
migdală. Găleată de 1 kg pentru consum frecvent.

GRAMAJ
1 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
320

V I D A T OL-01

Măsline Kalamata în vid

Măsline Kalamata întregi, în pungi vidate. Potrivite pentru bucătăria
profesională, catering și restaurante la scară medie.

GRAMAJ
250 g · 500 g · 1

kg

BUC/BAX
20 · 16 · 12

BAX/PALET
48

BUC/PALET
960 · 768 · 576

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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M Ă S L I N E

Măsline verzi

Î N T R E G I OL-08

Măsline verzi întregi

Recoltate înainte de maturare din regiunea Halkidiki: ferme, crocante și
ușor amărui, cu aciditate naturală vie.

GRAMAJ
5 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
60

FĂRĂ  S Â M B U R I OL-09

Măsline verzi fără sâmburi

Aceleași măsline verzi Halkidiki, fără sâmburi. Carne densă și gust curat,
ușor de servit în salate și antipasti.

GRAMAJ
4 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
60

U M P L U T E OL-10

Măsline verzi cu pastă de ardei

Măsline verzi umplute cu pastă de ardei, în saramură. Gust mai intens,
potrivit pentru platouri meze și aperitive.

GRAMAJ
3 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
90

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O

B E S T S E L L E R
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M Ă S L I N E

Amfissa

Î N  S A R A M U RĂ OL-11

Măsline Am�ssa în saramură

Pline și moi, cu gust ușor dulce și textură untoasă. Din regiunea Phocis,
în Grecia Centrală.

GRAMAJ
5 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
60

S TA F I D I T E ,  Î N  U L E I OL-12

Măsline Am�ssa sta�dite în ulei

Stafidite și conservate în ulei, cu aromă mai adâncă și mai concentrată
decât varianta în saramură.

GRAMAJ
3 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
60

M A R O ,  Î N  S A R A M U RĂ OL-13

Măsline Am�ssa maro în saramură

Maturate în saramură până la nuanțe de blond-maro, cu gust delicat și
textură fină.

GRAMAJ
5 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
60

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O

B E S T S E L L E R

B E S T S E L L E R
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M Ă S L I N E

Olivaholic

C H I L I  ·  FĂRĂ  S Â M B U R I OL-14

Olivaholic cu chili, fără sâmburi

Măsline verzi ferme, procesate natural, fără sâmburi, marinate cu chili
uscat. Un foc curat și plăcut, învelit în gustul ușor amar al măslinelor
verzi grecești.

GRAMAJ
250 g

BUC/BAX
20

BAX/PALET
48

BUC/PALET
960

C H I L I  ·  Î N T R E G I OL-15

Olivaholic cu chili, întregi

Măsline verzi întregi, procesate natural, marinate cu chili uscat. Textura
fermă și sâmburele intact le conferă un caracter robust.

GRAMAJ
250 g

BUC/BAX
20

BAX/PALET
48

BUC/PALET
960

K A L A M A TA  N A T U R A L OL-16

Olivaholic Kalamata

Măsline Kalamata întregi, procesate natural și ambalate în iconica cutie
artizanală Olivaholic. Bogate, cremoase și inconfundabil grecești.

GRAMAJ
250 g

BUC/BAX
20

BAX/PALET
48

BUC/PALET
960

U S T U R O I  &  O R E G A N O OL-17

Olivaholic cu usturoi și oregano

Măsline verzi întregi și ferme din Grecia, marinate cu usturoi prăjit și
oregano mediteranean sălbatic. Aromatice și profund satisfăcătoare.

GRAMAJ
250 g

BUC/BAX
20

BAX/PALET
48

BUC/PALET
960

U S T U R O I  &  O R E G A N O  ·  FĂRĂ  S Â M B U R I OL-18

Olivaholic cu usturoi și oregano, fără sâmburi

Aceleași măsline verzi grecești cu usturoi prăjit și oregano sălbatic, de
data aceasta fără sâmburi. Perfecte în salate, paste sau direct din cutie.

GRAMAJ
250 g

BUC/BAX
20

BAX/PALET
48

BUC/PALET
960

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O

B E S T S E L L E R
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C A T A L O G  D E  P R O D U S E

02
Uleiuri

U L E I  D E  M Ă S L I N E  E X T R A  V I R G I N  ·  U L E I  D E  T U R T E

P A G I N I 1 2 – 1 3

Ulei de măsline extra virgin din Creta în patru formate
și ulei de turte pentru gătit intensiv, pentru retail
gourmet și bucătării profesionale.
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U L E I U R I

Ulei de măsline extra virgin

E X T R A  V I R G I N OI-01

Ulei de măsline extra virgin

Format compact, ideal pentru cadouri, restaurante fine-dining și uz
casnic zilnic.

GRAMAJ
250 ml

BUC/BAX
30

BAX/PALET
48

BUC/PALET
1440

E X T R A  V I R G I N OI-02

Ulei de măsline extra virgin

Cel mai popular format pentru consum zilnic și bucătăria de acasă.

GRAMAJ
500 ml

BUC/BAX
20

BAX/PALET
48

BUC/PALET
960

E X T R A  V I R G I N OI-03

Ulei de măsline extra virgin

Potrivit pentru bucătăria profesională, catering și restaurante la
scară medie.

GRAMAJ
1 L

BUC/BAX
12

BAX/PALET
44

BUC/PALET
528

E X T R A  V I R G I N OI-04

Ulei de măsline extra virgin

Format economic pentru distribuție, producție alimentară și private label.

GRAMAJ
5 L

BUC/BAX
4

BAX/PALET
32

BUC/PALET
128

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O

B E S T S E L L E R
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U L E I U R I

Ulei de turte

Ra�nat din sâmburi de măsline rămași după prima presare la rece. Un

ulei neutru, cu punct de fum ridicat, care păstrează bene�ciile uleiului de

măsline. Alegerea bucătăriilor profesionale pentru prăjit, copt și gătit la

temperaturi înalte.

P U N C T  D E  F U M 240°C (ideal pentru prăjit)

A R O MĂ Neutru, curat, delicat

P R O C E S A R E Ra�nat

I D E A L  P E N T R U Gătit la temperaturi ridicate, copt

1 L OI-05

BUC/BAX

12

BAX/PALET

48

BUC/PALET

576

5 L OI-06

BUC/BAX

4

BAX/PALET

24

BUC/PALET

96

U L E I  P E N T R U  B U C Ă T Ă R I I L E  P R O F E S I O N A L E

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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C A T A L O G  D E  P R O D U S E

03
Lactate

F E T A  ·  I A U R T  G R E C E S C  1 0 %  ·  I A U R T  G R E C E S C  2 %  Ș I  0 %  ·  I A U R T ,  R E Ț E T E
S P E C I A L E  ·  I A U R T  C U  F R U C T E  ·  C A Ș C A V A L U R I  Ș I  B R Â N Z E T U R I  ·  S P E C I A L I T Ă Ț I
L A C T A T E

P A G I N I 1 5 – 2 1

Feta, iaurt grecesc, cașcavaluri maturate și specialități
lactate de la Kolios și Flegga. Formate de la paharul de
150 g la blocul HoReCa de 5 kg.
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L A C T A T E

Feta

Î N  S A R A M U RĂ  ·  D O P DA-01

Feta în saramură

Varianta clasică, cu gust echilibrat și textură autentică, potrivită pentru
salate și servire zilnică.

GRAMAJ
200 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
276

BUC/PALET
3312

P U Ț I N  SĂR A TĂ  ·  D O P DA-03

Feta puțin sărată

Variantă cu mai puțină sare, pentru clienți care vor același caracter
grecesc, dar un gust mai blând.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
360

BUC/PALET
4320

M A T U R A TĂ  ·  D O P DA-02

Feta maturată

Maturată mai mult în saramură pentru un profil mai intens, mai ferm și
mai expresiv.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
16

BAX/PALET
276

BUC/PALET
4416

E C O  ·  O R G A N I C DA-04

Feta ECO

Feta ECO din lapte certificat, pentru segmentul bio și pentru listele
premium de produse.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
16

BAX/PALET
276

BUC/PALET
4416

Î N  S A R A M U RĂ DA-29

Feta în saramură, cutie metalică

Feta DOP din lapte de oaie și capră, în cutie metalică cu saramură.
Format HoReCa pentru porționare la raft, restaurante și catering.

GRAMAJ
14,5 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
45

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O

L
A

C
T

A
T

E
 

·
 

F
E

T
A

15



L A C T A T E

Iaurt grecesc 10%

1 0 %  G RĂS I M E DA-05

Iaurt grecesc 10%

Format individual, textură clasică și consistentă. Ideal pentru mic-dejun
sau desert.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
200

BUC/PALET
2400

1 0 %  G RĂS I M E DA-06

Iaurt grecesc 10%

Cel mai popular format pentru consum zilnic și bucătăria de acasă.

GRAMAJ
500 g

BUC/BAX
6

BAX/PALET
198

BUC/PALET
1188

1 0 %  G RĂS I M E DA-07

Iaurt grecesc 10%

Format economic pentru consum frecvent sau pregătire de rețete.

GRAMAJ
1 kg

BUC/BAX
6

BAX/PALET
99

BUC/PALET
594

1 0 %  G RĂS I M E  ·  H O R E C A DA-08

Iaurt grecesc 10%

Recipient de mari dimensiuni, ideal pentru restaurante, catering
și HoReCa.

GRAMAJ
5 kg

BUC/BAX
4

BAX/PALET
36

BUC/PALET
144

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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L A C T A T E

Iaurt grecesc 2% și 0%

2 %  G RĂS I M E  ·  L I G H T DA-09

Iaurt grecesc 2%

Format individual cu conținut redus de grăsimi, bogat în proteine. High
protein, low fat.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
200

BUC/PALET
2400

2 %  G RĂS I M E DA-10

Iaurt grecesc 2%

Format standard pentru consum zilnic, cu profil echilibrat de nutrienți.

GRAMAJ
500 g

BUC/BAX
6

BAX/PALET
198

BUC/PALET
1188

2 %  G RĂS I M E DA-11

Iaurt grecesc 2%

Perfectă pentru gustare sau desert ușor.

GRAMAJ
1 kg

BUC/BAX
6

BAX/PALET
99

BUC/PALET
594

0 %  ·  H I G H  P R O T E I N DA-12

Iaurt grecesc 0%

Fără grăsimi, bogat în proteine. Recomandat pentru diete active
și fitness.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
200

BUC/PALET
2400

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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L A C T A T E

Iaurt, rețete speciale

P R O T E I C  ·  L O W  F A T DA-13

Iaurt grecesc Hercules

Rețetă cu proteine maxime și grăsimi minime. Aliatul ideal al sportivilor.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
6

BAX/PALET
400

BUC/PALET
2400

E C O  ·  O R G A N I C DA-14

Iaurt grecesc ECO

Certificat organic, produs în Grecia din lapte de vaci crescute în
condiții naturale.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
6

BAX/PALET
400

BUC/PALET
2400

V I TA L  ·  H O R E C A DA-15

Iaurt grecesc Vital

Format mare pentru bucătăria profesională. Baza ideală pentru dip-uri și
preparate grecești.

GRAMAJ
5 kg

BUC/BAX
4

BAX/PALET
30

BUC/PALET
120

L A P T E  D E  O A I E  ·  6 % DA-16

Iaurt din lapte de oaie

Iaurt tradițional grecesc din lapte de oaie, Flegga since 1957. Gras,
aromat, autentic.

GRAMAJ
200 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
180

BUC/PALET
2160

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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L A C T A T E

Iaurt cu fructe

0 %  ·  S T R A T  D E  A F I N E DA-17

Iaurt grecesc cu a�ne

Iaurt grecesc cu strat de afine naturale. Fără grăsimi.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
200

BUC/PALET
2400

0 %  ·  S T R A T  D E  P I E R S I CĂ DA-18

Iaurt grecesc cu piersică

Iaurt grecesc cu strat de piersică naturală. Fără grăsimi, răcoritor.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
200

BUC/PALET
2400

0 %  ·  S T R A T  D E  CĂPȘU N I DA-19

Iaurt grecesc cu căpșuni

Iaurt grecesc cu strat de căpșuni naturale. Fără grăsimi, perfect
pentru desert.

GRAMAJ
150 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
200

BUC/PALET
2400

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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L A C T A T E

Cașcavaluri și brânzeturi

S E M I - TA R E  ·  P E N T R U  G RĂ TA R DA-20

Halloumaki

Brânză semi-tare perfectă pentru grătar, aurie la exterior și elastică la
interior. Punct de topire ridicat.

GRAMAJ
250 g

BUC/BAX
10

BAX/PALET
276

BUC/PALET
2760

S E M I - TA R E  ·  F E L I A T DA-21

Kolios Traditional feliat

Format individual pentru consum zilnic. Se topește frumos și se
potrivește pe platouri de brânzeturi.

GRAMAJ
180 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
253

BUC/PALET
3036

TA R E  ·  M A T U R A T DA-22

Kefalograviera

Brânză tare grecească tradițională, maturată, cu aromă intensă de nuci.
Rasă sau pe platou.

GRAMAJ
130 g

BUC/BAX
10

BAX/PALET
420

BUC/PALET
4200

S E M I - TA R E  ·  D O P DA-23

Kaseri DOP

Brânză Kaseri cu denumire de origine protejată, din lapte de oaie și
capră. Elastică, blândă, ușor sărată.

GRAMAJ
250 g

BUC/BAX
20

BAX/PALET
84

BUC/PALET
1680

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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L A C T A T E

Specialități lactate

S T R E C U R A T  ·  C R E M O S DA-24

Labneh Kolios

Produs lactat dens și cremos, cu gust proaspăt și ușor acrișor. Se
potrivește pe pâine prăjită, lângă ulei de măsline, legume coapte
sau măsline.

GRAMAJ
200 g

BUC/BAX
6

BAX/PALET
336

BUC/PALET
2016

P R O A S PĂ TĂ  ·  D O P DA-25

Manouri DOP

Brânză proaspătă cremoasă din zer de oaie și capră. Delicată, fără
coajă, perfectă cu miere.

GRAMAJ
200 g

BUC/BAX
20

BAX/PALET
84

BUC/PALET
1680

C R E MĂ  D E  B R Â N ZĂ DA-26

Cremă de brânză Kolios

Cremă de brânză grecească fină, cu gust echilibrat și textură catifelată.
Bună pentru tartine, umpluturi, sosuri reci și aperitive.

GRAMAJ
200 g

BUC/BAX
6

BAX/PALET
336

BUC/PALET
2016

T E L E M E A  D E  VA CĂ  ·  H O R E C A DA-27

Ageladino 4 kg

Bloc mare pentru restaurante și catering. Brânză maturată, cu
gust persistent.

GRAMAJ
4 kg

BUC/BAX
1

BAX/PALET
100

BUC/PALET
100

S O S  P E  B A ZĂ  D E  I A U R T DA-28

Tzatziki

Sos grecesc clasic, preparat din iaurt și castravete. Ideal pentru aperitive
și gustări reci.

GRAMAJ
200 g

BUC/BAX
8

BAX/PALET
320

BUC/PALET
2560

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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C A T A L O G  D E  P R O D U S E

04
Specialități

M E Z E  ·  M U R Ă T U R I

P A G I N I 2 3 – 2 4

Pastă de măsline, ardei umpluți și murături grecești:
platoul meze complet, pentru retail și HoReCa.
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S P E C I A L I T Ă Ț I

Meze

TA P E N A D E SP-01

Pastă Kalamata

Tapenade catifelată din măsline Kalamata, perfectă pe pâine, în sosuri
sau pe platouri meze.

GRAMAJ
135 g

BUC/BAX
12

BAX/PALET
120

BUC/PALET
1440

TA P E N A D E SP-02

Pastă Kalamata

Același tapenade în borcanul mare, pentru HoReCa și consum frecvent.

GRAMAJ
350 g

BUC/BAX
9

BAX/PALET
120

BUC/PALET
1080

U M P L U Ț I  C U  B R Â N ZĂ SP-04

Ardei umpluți cu brânzeturi

Ardei cherry roșii umpluți cu cremă de brânză și măsline verzi, marinați
în ulei.

GRAMAJ
1.2 kg

BUC/BAX
6

BAX/PALET
48

BUC/PALET
288

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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S P E C I A L I T Ă Ț I

Murături

M U R A Ț I  ·  M A C E D O N E N I SP-06

Ardei Macedonean

Ardei lungi galben-verzi, fermentați în saramură, cu aciditate vie și
textură crocantă.

GRAMAJ
2.5 kg

BUC/BAX
2

BAX/PALET
60

BUC/PALET
120

M I X  M U RĂ T U R I SP-07

Murături asortate

Mix de morcovi, conopidă, ardei, castraveți și roșii, pentru un platou viu
de arome.

GRAMAJ
3 kg

BUC/BAX
2

BAX/PALET
60

BUC/PALET
120

3  F E L U R I  D E  MĂS L I N E SP-08

Salată de măsline

Trei feluri de măsline, Kalamata, Amfissa și verzi, cu ierburi aromatice,
într-un platou viu de arome mediteraneene.

GRAMAJ
5 kg

BUC/BAX
–

BAX/PALET
–

BUC/PALET
60

M U N T E  A T H O S  ·  C A T A L O G  D E  P R O D U S E M U N T E - A T H O S . R O
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C O N T A C T

Hai să discutăm

despre colaborare

P U N C T  D E  L U C R U

Str. Fântânica 36, Hala F20
București, Sector 2, România

comercial@munte-athos.ro
+40 726 632 718
munte-athos.ro

D E P O Z I T  C E N T R A L

Str. Principală nr. 550H
Sat Brezoaele, Județul Dâmbovița

P R O G R A M

Luni–Vineri 06:30–15:00
Sâmbătă 07:30–14:00
Duminică închis

C U M  C O M A N Z I

1. Selecția 2. Oferta 3. Livrarea

Indică produsele de interes, iar noi îți transmitem în maximum 48 de
ore oferta completă și soluția de livrare potrivită.

Notează codurile de pe fișe și
formatele care te interesează.

Revenim cu oferta completă, cu prețuri
și toate detaliile logistice.

Livrăm din depozitul din Brezoaele,
județul Dâmbovița.
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